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gennaio e Lebbraio

ANTIPASTI

Fritto diridea salmonata panata al Panko,

su vellutata di patate e porri con loaancHo verde

Vitello cotto a bassa +cmpcra+ura,

con verdurine saltate e salsa tonnata

Crcspclla ala Farina di C;Pinaci ripicna di Blu di vacca e Pa+a+c, su

salsa dlle pere caramellate
Togiere di afFettati misti
pancetta coppato, speck rustico, salame, lardo dolce

con Focaccine della casa

Farinata all’oncalicsc

PRIMI

Gnocchetti di patate e trota aFFumicata Agritrutta,

saltati con fumetto di pesce
PaPPar‘dcllc al rogu di cinghiale

Ravioli ripieni di ricotta -;anloiaaese e spinaci,

al pesto di hoci



acquo

gennoio e Febbraio
SECONDI

sPicdirn di Fario adle noci,

con cavoletti di Bruxelles brasati

Straccetti di pollo nostrano al curry,

con latte di cocco, verdurine e mandorle

Grialio di ciPolla rossa 3r'a+ina+a al balsamico,

su crema di funda e polvere di capperi

DOLCI

Cremino adlla salsa mou
Tortino di mele e pere con ristretto di vin brule

Fondente al cioccolato,

con carote sciroppate e succo di Finocchio

MENU' DEGUSTAZIONE

di pesce oppure di carne

€24



