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maorzo e apr'ilc

ANTIPASTI

Cestino di polenta ai mais pregati

coh trota Fario e salmonata umido

Pancia di maidle cotta a bassa temperatura,

coh zest daroncia e confettura adla menta Az Agricola Basso

Strudel di cipolla rossa, mele e pinoli

su salsa dlle Pr‘aﬂolc, balsamico e scaIO@no
Togiere di aFfFettati misti:
pancetta coppato, speck rustico, salome, lardo dolce

con focaccine della casa

Farinata all’oncalicsc

PRIMI

Gnocchetti di patate e o fumicata /\arH-r'uHa,
saltati con Ffumetto di pesce

e composta dortiche Az. Agricola Basso
PaPPar‘dcllc dlo speck e hoci

Ravioli ripieni di patate e Fagiolin,

conditi con pesto alla genovese



@cquo

marzo e apr'ilc

SECONDI

Brasato di vitelo al Barbera, con patate al burro e timo

Clafoutis ai cavolini di Bruxelles e salvia
DOLCI

Cremino alle hocciole d'Alba
Tortino di carote e salsa al cioccolato bianco

Tiramisu classico

MENU' DEGUSTAZIONE

di oppure di carne
Antipasto
Primo
Secondo
Dolce
Caffe Bianchi

(Bevande escluse)
€24

pesce trattato termicamente come da decreto 17 luglio 2013 - GU n. 187 de)
10.08.2013



